Kdse-SoBe mit Schmelzkdse

Fiir 4 Portionen:

1 Knoblauchzehe 100 g Zwiebeln 1 EL Butter

1 EL Mehl 200 g Sahne 200 g Schmelzkése
Salz, Muskatnuss

Knoblauch und Zwiebeln schéilen und in feine Wiirfel schneiden.

Zwiebel klein schneiden.

Butter in einem Topf schmelzen und die Zwiebel- und Knoblauchwiirfel darin anschwitzen.
Zwiebel und Knoblauch zu geschmolzenen Butter in den Topf geben Nun die Hitze reduzieren,
das Mehl dazugeben, einrithren, zu den Zwiebel- und Knoblauchwiirfeln in den Topf geben.
Unter stdndigem Riihren die Sahne dazugieen und den Schmelzkise unterriithren.

Sahne in den Topf gieflen, Schmelzkése zur Sofle geben Zuletzt alles einmal aufkochen und mit
Salz und Muskatnuss abschmecken.
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