Granatapfel-Vinaigrette

Fiir 2 Personen
1 Granatapfel 1-2 El milder Rotweinessig 1-2 T1 Zucker

Salz Pfeffer 5 El Olivenol
1 Bund Schnittlauch

Den Granatapfel in der Mitte durchschneiden, eine Hélfte mit einer Zitronenpresse auspres-
sen. Die zweite Hélfte mit der Schnittfliche nach unten iiber einer Schiissel mit einem Loffel
abklopfen, sodass sich die Kerne 16sen. Noch anhaftende weifle Zwischenhédutchen entfernen.
Granatapfelsaft mit Essig, Zucker, Salz und Pfeffer verrithren. Ol kréftig unterriihren. Schnitt-
lauch in feine Rollchen schneiden und zusammen mit den Granatapfelkernen zur Vinaigrette
geben. Zum Fleisch servieren.
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