Kokos-Parmesan-Sofle

Fiir 4-6 Personen

2 Stangen Zitronengras 30 g frischer Ingwer 1 rote Pfefferschote
400 ml Kokosmilch 150 ml Hiihnerbriihe 1 Limette
Salz 50 g geriebener Parmesan Pfeffer

Die Zitronengrasstangen quer halbieren und am besten mit einem Stieltopf aufschlagen. Ingwer
schilen und in diinne Scheiben schneiden. Pfefferschote in grobe Stiicke schneiden.

Alles mit der Kokosmilch und Hiihnerbriihe in einem Topf aufkochen und bei mittlerer Hitze
ca. 10 Minuten offen kocheln lassen. Zitronengras, einen Teil vom Chili und Ingwer mit einer
Schaumkelle aus der Kokossofle nehmen. Sofle mit Limettensaft und Salz wiirzen und kraftig mit
dem Schneidstab schaumig piirieren.

Kurz vor dem Servieren den Parmesan zugeben. Mit Pfeffer wiirzen und erneut mit dem Schneid-
stab schaumig piirieren.
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