Erbsen-Suppe

Fiir 4 Personen

300 g Erbsen 4 Schalotten 5 Blatt Bohnenkraut
500 ml Kalbsfond 200 ml Sahne 1 Msp. weifler Pfeffer
30 g Butter

Die Schalotten in feine Wiirfel schneiden und mit der Butter glasig anschwitzen. Die restlichen
Zutaten hinzufiigen und aufkochen. Die Erbsenmasse abpassieren, und im Mixer aufschiumen.
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