Krduterbutter

3 Stangel glatte Petersilie 3 Stdngel Estragon 3 Sténgel Basilikum

1/2 Bund Schnittlauch 1 Knoblauchzehe 150 g Butter

Salz Pfeffer 1 Msp Paprikapulver, edelsiif3
1 Spr. Zitronensaft

Die Krauter abbrausen, trocken schiitteln, die Bliattchen abzupfen und fein schneiden. Schnitt-
lauch in feine Rollchen schneiden.

Knoblauch schilen und fein hacken.

Die weiche Butter mit einem Schneebesen aufschlagen, Knoblauch, Krauter, Salz, Pfeffer, Pa-
prika und Zitronensaft zugeben und gut vermischen.

Die weiche Krauterbutter auf ein Backpapier geben, zu einer Rolle aufrollen und kiihl stellen.
Tipp: Man kann die Butter auch in einen Spritzbeutel mit Sterntiille geben, kleine Tupfer Kréu-
terbutter auf einen Teller aufdressieren und kiihl stellen oder die Kréuterbutter einfach in ein
kleines Schélchen geben und bis zum Servieren kiihl stellen.

Die gekiihlte Krauterbutterrolle auspacken und in Scheiben schneiden.
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