Eierlikor

Fiir zwei Personen
6 Eier 250 g Kondensmilch 150 ml weifler Rum
1 Vanilleschote 140 g Zucker

Die Eier trennen und die Eigelbe auffangen. Eigelbe gemeinsam mit dem Mark der ausgekratzten
Vanilleschote und Zucker in eine Schiissel geben und iiber einem Wasserbad cremig aufschlagen.
Kondensmilch, sowie Rum dazugeben und etwa 5 Minuten weiterrithren. Anschlielend in vor-
bereite saubere Flaschen abfiillen.
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