Tandoori-Gewiirz-Paste

2 TL Kreuzkiimmel 2 TL Koriander-Samen 0,5 TL Zimt,
1 TL Gewiirznelken-Pulver 1 TL Chili 1 TL Ingwer,
1 TL Kurkuma Planzen-0l

Die Zutaten - bis auf das Ol - résten bis sie duften.
Abkiihlen lassen, mit 1 TL Salz und roter Lebensmittel-Farbe mischen, fein zermahlen.
Mit etwas Ol zu einer Paste rithren; evt. 1 zerdriickte Knoblauchzehe unterriihren.
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