Rippchen-Marinade

Fiir 4 Portionen:

6 Knoblauchzehen 1 Zwiebel 1 TL Salz

3 Spritzer Tabasco 1 Tasse Ketchup 1 Tasse Essig
1/2 Tasse Honig 2 EL Rohrzucker 2 TL Kakao

Knoblauch, Zwiebel fein hacken und in den Mixtopf fiillen.
Essig, Ketchup, Honig, Rohrzucker und Salz hinzugeben 4 min. bei 80°C garen.
Kakao, Tabasco hinzugeben und 20 Min. bei 90°C garen.
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