Rosé-6Glithwein

Fiir zwei Personen

1 Orange 1 L Rosé-Wein Lebkuchengewiirz
1 Prise Zimt Kardamom Nelken
Zimtstange Lorbeerblatter

Die Lorbeerbléitter abzupfen. Den Rosé mit Zimt, Lebkuchengewiirz, Kardamom, Nelken, Zimt-

stange und Lorbeerblédttern aufkochen. Orange halbieren, auspressen und Saft zum erhitzten
Wein geben.

Das Getrank in Glasern servieren.

Nelson Miiller am 10. Dezember 2020



