Zitronen-Chili- Mayonnaise

Fiir 2 Personen:

1 Eigelb 1 Zitrone, (Abrieb, Saft) 1 Chilischote

1 TL Senf 100 ml Rapsol 1 EL Créme-fraiche
1 Msp. Gewiirzsalz 1 Msp. Pfeffermix

Die Chilischote in Ringe schneiden.

Eigelb, Senf, Chili, Zitronensaft und -abrieb in einer Schiissel mit einem Schneebesen vermengen,
nach und nach 100 ml Rapsdl unter Riithren dazugeben und weiter schlagen bis eine cremige
Konsistenz entsteht.

Anschliefend mit Gewdiirzsalz und Pfeffermix wiirzen und Créme fraiche unterriihren.
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