Curry-Gewiirz-Ol|

Curry Knoblauch Zitrone
01 Krauter

Das Curry mit ein wenig kleingeschnittenem Knoblauch, etwas Abrieb von der Zitrone und ein
paar Tropfen Ol in den Morser geben und leicht zerreiben. Ist der Knoblauch mit Ol und dem
Curry vereint, gehackte feine Kriuter mit dazu geben und diese auch ein wenig einreiben.
Dieses geriebene Gewiirzol ist super, um nach dem Braten Fleischstiicke zu marinieren.
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