Rostzwiebelbutter

Fiir 4 Personen:
250 g weiche Butter 1/2 Zitrone 4 EL Rostzwiebeln
4 EL Joghurt Salz, schwarzer Pfeffer

Die Butter mit einem Handmixer oder in einer Kiichenmaschine cremig aufschlagen. Saft und
Abrieb einer halben Zitrone unterriihren, ebenso den Joghurt.

Die Rostzwiebeln morsern und zusammen mit frischem schwarzen Pfeffer und ggfs. Salz unter-
rithren. Da handelsiibliche Rostzwiebeln meist Salz enthalten, vorsichtig beim Wiirzen sein. Die
Rostzwiebelbutter in eine Schale abfiillen und glatt streichen.

Dazu ein frisches Brot reichen und mit dem Dip anrichten.
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