Kartoffel-Triiffel-Vinaigrette

Fiir 1 Portion::

100 g Kartoffeln, mehlig 200 ml Gemiisebriihe 20 ml WeiBweinessig
20 ml Triffelol 1 TL Senf Salz, Pfeffer
10 g Triiffel 1 EL Schnittlauchroéllchen

Die Kartoffeln waschen, schélen, wiirfeln und in etwas Wasser weich garen. Abgieflen und in
einer Schiissel mit einer Gabel zerdriicken. Heifle Briihe dazugeben, mit Essig, Triiffelol, Senf,
Salz und Pfeffer abschmecken. Zuletzt den klein gehackten Triiffel zugeben.
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