Walnuss-Pesto

Fiir 250 ml:
6 Stiele Petersilie 60 g Rauke 4 Stiele Minze
50 g Walnusskerne 1 Knoblauchzehe Salz

150 ml Traubenkernél 3—4 El Olivendl

Krauter grob klein schneiden und mit Walniissen, Knoblauch und Salz in ein hohes Gefifl geben.
Traubenkernol zufiigen und mit dem Schneidstab mittelfein piirieren. Olivensl untermischen und
mit Salz abschmecken.
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