Bruschetta, gelbe Zucchini, Minze, Biiffel-Mozzarella

Fiir 4 Personen

1 Fenchel 2 Zucchini, gelb 1 Bund Minze

1 Orange, unbehandelt 1 Limette 4 Scheiben Sauerteigbrot, mit Niissen
1 Zehe Knoblauch 1 Biiffelmozzarella  Olivenol

Salz Pfeffer

Den Fenchel und die Zucchini mit einem Sparschéler in diinne Streifen schneiden. Das Fenchel-
kraut und die Minze grob hacken und dazugeben. Von der Orange wenig Abrieb dazu geben,
dann schéilen und in Wiirfel schneiden. Etwas Limonensaft dazugeben, mit Salz und Pfeffer
wiirzen. Die Brotscheiben bei hoher Hitze in Oliventl anrdsten. Mit Knoblauch einreiben und
mit wenig Olivenol betréufeln. Den Mozzarella in Scheiben schneiden und auf die warmen Brot-
scheiben legen. Die Zucchini- Fenchel Mischung darauf schichten. Mit einigen Tropfen Olivenol
betraufeln, mit Minze bestreuen und servieren.
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