Rote Bete-Kartoffel-Salat mit Halloumi-Spiefien

Fiir vier Portionen

200 g Halloumi 1 Brezel 2-3 EL Olivendl

% TL Paprikapulver, edelsiif3 % TL Koriander gemahlen % TL Kreuzkiimmel gemahlen
500 g Kartoffeln, festk. 3 Rote-Bete-Knollen 1 rote Zwiebel

1 Bund Schnittlauch 50 ml Gemiisebriihe 2 EL Senf

4 EL Apfelessig 2-3 EL Olivensl Salz, Pfeffer

Fiir die Spiefie den Halloumi und die Brezel in mundgerechte Stiicke schneiden und in eine Schiis-
sel geben. Die Gewiirze dariiber verteilen und mit dem Olivenol betrdufeln. Alles gut mischen
und abgedeckt ziehen lassen, bis der Kartoffelsalat fertig ist.

Die Kartoffeln schéilen und in Scheiben schneiden. Die Rote Bete in Scheiben schneiden und
mit den Kartoffeln in eine Schiissel geben. Die rote Zwiebel schélen, in Spalten schneiden und
ebenfalls zugeben.

Gemiisebriihe kurz aufkochen, Senf, Apfelessig und Olivendl zugeben, kriftig mit Salz und Pfeffer
wiirzen. Alles griindlich mischen und den Salat damit marinieren. Kartoffelsalat gut durchziehen
lassen, gegebenenfalls nochmal mit Salz und Pfeffer nachwiirzen. Schnittlauch klein schneiden
und zugeben.

Fiir die Spiefle abwechselnd Halloumi und Brezelstiicke auf vier Holzspiefle stecken. Eine Grill-
pfanne erhitzen und die marinierten Spiefien darin goldbraun und knusprig anbraten. Mit etwas
Salz und Pfeffer wiirzen.
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