Croque Madame

Fiir 2 Portionen

100 g Emmentaler 4 Scheiben Sandwichtoast 50 g weiche Butter
4 Scheiben Kochschinken 2 EL Rapsol 2 Fier

Salz, Pfeffer

Kise fein reiben. Toastscheiben beidseitig mit der Butter bestreichen und in einer Pfanne gold-
braun rosten. Zwei Toastscheiben auf ein mit Backpapier belegtes Blech legen. Mit der Halfte
des Késes bestreuen und je zwei Scheiben Schinken belegen. Die anderen Toastscheiben mit der
gebutterten Seite nach unten darauf legen und mit dem restlichen Kése bestreuen. Im heiflen
Ofen in der Pfanne bei 220 Grad im oberen Drittel zehn Minuten iiberbacken (Umluft nicht
empfehlenswert). Inzwischen Butter in einer beschichteten Pfanne erhitzen. Eier nacheinander
aufschlagen und in die Pfanne geben. Bei mittlerer Hitze braten. Spiegeleier auf die {iberbackenen
Toasts legen. Mit Salz und Pfeffer wiirzen und sofort servieren.
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