Schnelle Kaninchen-Pfanne

Fiir 2 Portionen

300 g Kaninchenfilet 2 Stangen Staudensellerie 1 EL Kapern

1/2 Bund Schnittlauch 4 Salbeiblitter 2 EL Semmelbrosel
Butter Olivenol Pfeffer

Zunichst die Silberhaut des Kaninchenfilets abziehen und dann das Fleisch in Wiirfel schnei-
den. Das Olivendl in einer Pfanne erhitzen und die Kapern hinzufiigen. Den Staudensellerie in
diinne Scheiben schneiden und ebenfalls in die Pfanne geben. Dann den Schnittlauch hacken
und die Salbeiblétter grob zupfen. Reichlich Butter in die Pfanne geben, mit den Semmelbréseln
abbinden und kurz anrosten lassen. Das Ganze mit Pfeffer wiirzen.
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