SchafskdseTortilla mit Tomaten-Sofe und Schinken

Fiir 2 Personen

300 g Kartoffeln, fest Olivendl 4-5 Tomaten

120 g Schafskése (Feta) 100 g gekochter Schinken 12 schwarze Oliven

5 - 6 Eier Salz und Pfeffer 1 Schalotte

1 Knoblauchzehe 100 ml Tomatensaft 3 Sténgel Petersilie, Basilikum

Die Kartoffeln mit Schale kochen, schilen, in Scheiben schneiden und in einer Pfanne mit 2
EL Olivenol anbraten. Die Tomaten h&uten, entkernen und in grobe Wiirfel schneiden. Den
Schafskése und Schinken wiirfeln und die Oliven fein hacken. Schafskise und Schinken zu den
Kartoffeln geben, die Eier in einer Schiissel aufschlagen, ebenfalls dazugeben und 1/3 der Toma-
tenwiirfel und die Oliven mit in die Pfanne geben. Mit Salz und Pfeffer wiirzen und bei mittlerer
Hitze braten und stocken lassen. Schalotte und Knoblauch schiélen, fein schneiden und mit 1
EL Olivendl anschwitzen. Die restlichen Tomatenwiirfel und den Tomatensaft dazugeben, circa
5 Minuten kocheln lassen und mit Salz und Pfeffer abschmecken. Petersilie und Basilikum wa-
schen, abtropfen lassen und fein hacken. Die Tortilla in Stiicke schneiden, auf Tellern anrichten,
mit der Tomatensofle umgieflen und mit Krautern garnieren. Dazu passt gut ein Salat.
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