WeiBwurst-Spiefle mit Laugenstange, Senf-Dip

Fiir 4 Personen:
Fiir die Spiefe:

2 kleine Zucchini & 180 g 2 Laugenstangen 4 Weiflwiirste, gebriiht
2 EL Pflanzendl

Fiir den Dip:

1 Schalotte 200 g Doppelrahmfrischkise 2 TL siiler Senf

Salz Pfeffer

Auflerdem:

Holz-Schaschlikspiefie

Die Schaschlik-HolzspieBe in kaltem Wasser einweichen.

Zucchini waschen, die Enden abschneiden und Zucchini in ca. 0,5 cm dicke Scheiben schneiden.
Die Laugenstange ldngs halbieren, dann quer in 1 cm breite Stiicke schneiden.

Die Weiflwiirste ldngs einritzen, pellen und in etwa 1 cm breite Scheiben schneiden.

Die Spiefle aus dem Wasser nehmen und abwechselnd Wurst-, Laugen- und Zucchinischeiben
aufspielen.

Fiir den Dip die Schalotte schilen und sehr fein schneiden.

Frischkése und Senf glatt rithren. Schalotte untermischen und mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Eine Grillpfanne (oder normale Pfanne) erhitzen, die GrillspieBe mit dem Ol bepinseln und in
der Pfanne von allen Seiten goldbraun anbraten.

Die Spiefie auf Teller geben und den Dip dazu servieren.

Rainer Klutsch am 07. September 2023



