Bunte Spdtzle-Pfanne mit Wiirstchen

Fiir 4 Portionen

2 grofle Karotten 280 g getrock. Ol-Tomaten 4 Wiener Wiirstchen
1 Bund Friihlingszwiebeln 2 EL Olivenol 600 g frische Eierspétzle
Salz, Pfeffer 100 g gerieb. Emmentaler

(Fiir ein Spétzle-Rezept siehe in der Kategorie Beilagen.)

Ol in der Pfanne erhitzen. Karottenwiirfel und die weifien Frithlingszwiebelringe 3 Minuten
anbraten. Tomaten, Wiirstchen und Spétzle dazugeben, mit Salz und Pfeffer wiirzen, umriihren
und weitere 5 Minuten garen. Griine Friihlingszwiebelringe unterrithren. Kése dariiber geben
und bei geschlossenem Deckel 2 Minuten weiter garen.
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