Zucchini-Bratwurst-Auflauf

Fiir 3 Portionen:

1 Dose gestiick. Tomaten 1 Prise Salz 1 Spritzer Zitronensaft
1/2 TL ital. Kréuter 3 grofle Zucchini 5-6 Bratwiirste
6 EL Creme-fraiche 200 g gerieb. Emmentaler

Den Backofen auf 200°C vorheizen.
Die Dose mit den Tomaten 6ffnen und direkt in die Auflaufform geben. Mit Salz, Pfeffer, Zucker,
Zitronensaft und den italienischen Kriutern wiirzen.

Zucchini waschen und ldngs in zwei Hilften schneiden. Dann mit einem Loffel den Kernteil
aushohlen.

Die Bratwiirste von der Pelle befreien, in die Mulde der Zucchini legen und leicht andriicken.
Dann Creme fraiche, Kése driiber geben und alles bei 200°C 45 Minuten backen.
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