Spaghetti Carbonara

Fiir 2 Portionen

250 g Nudeln 50 g Speck 50 g Parmesan
2 Eigelbe Olivenol Salz
Pfeffer

Die Spaghetti in Salzwasser bissfest garen und das Wasser abgieflen. Den Speck in fein Streifen
schneiden und in eine Pfanne mit heilem Olivendl geben und anbraten. Die Eigelbe mit ein wenig
geriebenem Parmesan in eine Schiissel geben. Die Nudeln zum Speck hinzufiigen, mit schwarzem
Pfeffer wiirzen und die Eimischung untermischen. Das Ganze kurz stocken lassen.
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