Gebratene Artischocken-Pfanne

Fiir 2 Portionen
3 Artischocken 3 Kartoffeln 1 Zwiebel
2 El Paniermehl Ol 2 Scheiben Speck

Ol in einer Pfanne erhitzen. Die Artischocke schilen, in kleine Viertel schneiden und in die
Pfanne geben. Die Zwiebel abziehen und in Scheiben schneiden. Die Kartoffeln ebenfalls in
Scheiben schneiden und beides mit in die Pfanne geben. Den Speck in Streifen schneiden, nun
auch dazugeben und mit braten. Das Ganze mit Salz und Pfeffer abschmecken, ein wenig Butter
hinzufiigen und abschlieflend mit Paniermehl bestreuen. Die gebratene Artischockenpfanne auf
Tellern anrichten und servieren.
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