Farfalle mit Speck und getrockneten Tomaten

Fiir 2 Portionen

150 g Farfalle 40 g Schinkenspeck 1 Zwiebel

100 g Rucola 1 Knoblauchzehe 20 g getrocknete Tomaten
1 Prise Chili Oliventapenade Salz

Pfeffer

Zunichst die Farfalle in kochendes Salzwasser geben und bissfest kochen. Den Schinkenspeck
klein schneiden. Eine Zwiebel und eine Knoblauchzehe abziehen, den Knoblauch in kleine Wiirfel
und die Zwiebel grob schneiden. Dann den Rucola mundgerecht schneiden. Eine Pfanne mit
Olivendl erhitzen und den Speck darin verteilen. Die Zwiebel und etwas Knoblauch hinzufiigen.
Dann die getrockneten Tomaten in der Pfanne verteilen und die Hitze reduzieren. Dann eine
kleine Prise Chili und den Rucola hineingeben. Schliefilich kommen die Farfalle hinzu. Das
Ganze mit Pfeffer und Salz verfeinern. Nun die Pfanne von der Kochstelle nehmen und etwas
Oliventapenade hinzufiigen. Den Pfanneninhalt auf Tellern anrichten und servieren.
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